
MENU du 10 au 14 juin 2024    Le chef et son équipe vous souhaite un bon appétit 

 

 

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrée 

Rillette de porc Céleri rémoulade 
 

Œuf Mimosa * Pastèque  

Macédoine 
Salade verte  

et croûtons * 
Quiche au fromage Terrine de campagne * 

Friand au fromage * Cake aux poivrons  
Salade de pâtes à 

l’emmental 
Salade verte 

Plat principal 

Boulette de bœuf Pâtes au pesto * Porc au curry  Tomate farcie * 

Poisson aux olives * xxxxxx Colombo de poisson * Gratin de poisson 

Accompagnement 

Blé * Brocolis * Boulgour * Ratatouille * 

Julienne de légumes * xxxxxx Haricots beurre * Riz * 

 
Fromages au choix 

Yaourts 

Fromages au choix 

Yaourts 

Fromages au choix 

Yaourts 

Fromages au choix 

Yaourts 

Dessert 

Muffin au chocolat Mousse au chocolat Smoothie à la pêche Gâteau aux pommes 

Cocktail de fruits * Poire à la praline * Flan pâtissier * Crème dessert * 

Fruit de saison  Fruit de saison * Abricots   Fruit de saison  

 

Fait maison 

Local 

Bio 

Agrilocal 

*REPAS EQUILIBRE 


