MENU du 29 avril au 03 mai 2024 Le chef et son équipe vous souhaite un bon appétit
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/{
Menu vegetarien *REPAS EQUILIBRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade . Carottes rapées
. Concombre /“ a8 ; Salade verte * . * P

de pommes de terre < dhuity Wi com au citron

Entrée Rosette Salade de pates au pesto Mousse de foie Radis A8
Salade verte Céleri aux pommes Rillette de thon :-";"- Salade de pois chiche
Haut de cuisse Parmentier - Sauté de porc . .

¥ Lo FBY P ¥ Paupiette de dinde *
L de poulet végétarien e sauce coco
Plat principal
Colin aux herbes XXXXXX Poisson sauce coco Calamars a la romaine
. . Carottes
Riz safrané * . - Semoule * Torsade *
mitonnées
Accompagnement
Haricots plats * XXXXXX Courgettes * Piperade *
Fromages au choix Fromages au choix Fromages au choix Fromages au choix
Yaourts Yaourts Yaourts Yaourts
. . R Pomme #u n . Fe
Paris Brest * Créme aux ceufs 23 el Gateau au citron :-;-
au four e

Dessert Créme au chocolat Compote de fruits Donut Fromage blanc coulis

Fruit de saison Fruit de saison * Fruits de saison Fruit de saison

“=% Fait maison
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